per la ricerca di neutralizzanti nel latte, siero e

II nuovo kit Neutralizers Test realizzato da Astori Tecnica permette la
determinazione istantanea colorimetrica delle aggiunte di
neutralizzanti e alcalinizzanti (come NaOH, KOH, carbonati,
bicarbonati, calce, ammoniaca, ecc.) al latte, siero o panna. Tali
sostanze proibite sono infatti addizionate in modo fraudolento al latte
vecchio o mal conservato in modo da correggerne il pH e l'acidita
verso valori ritenuti ottimali. Il test & semplicissimo e pu0 essere
eseguito ovunque, senza necessita di particolare attrezzatura: il
campione ¢ versato fino alla tacca superiore di una delle provette-test
fornite, successivamente si aggiungono 2-3 gocce di un reagente
specifico pronto all’'uso. Una reazione colorimetrica immediata fornira
il risultato in maniera chiara ed inequivocabile.

Caratteristiche tecniche:

Semplice lettura visiva colorimetrica

Test rapido: 2 facili passaggi e risultati in meno di un minuto
Eseguibile ovunque, senza laboratorio

Nessuna necessita di attrezzature o manualita particolari
Rileva le aggiunte di tutti i neutralizzanti/alcalinizzanti
Pratico formato da 50 test

Basso costo/test
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panna — Neutralizers Test

Conservabile a temperatura ambiente per 12 mesi dalla data di produzione
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